
P r e s t i g e

Depuis 1550 notre famille est installée à Valros, petit village Languedocien, 
ou nous vivons encore aujourd’hui, plus précisément au Domaine Montrose.

Nous sommes devenus une référence dans l'élaboration de rosés frais et 

aromatiques, façonnés dans un unique dessein : le partage.

Prestige est une cuvée d’excellence issue de nos plus beaux terroirs.

Bernard et Olivier Coste 



CEPAGES : 85% grenache, 15%

rolle

VINIFICATION : après des vendanges

de nuit, en cave nous pratiquons une

courte macération pour extraire toute

la subtilité des arômes. Après

pressurage, le jus est fermenté à

température modérée pour conserver

l’expression du terroir. Il bénéficie

ensuite d’un élevage sur lies. Une

petite partie de cet assemblage est

vinifié et élevé en barrique.

DEGUSTATION : jolie robe rose pâle.

Nez complexe d’agrumes mûrs,

mandarines, épices. La bouche

est élégante, tout en finesse. A

boire jeune.

SERVICE : servir frais à table avec

des rougets grillés, des noix de

saint jacques ou simplement à

l’apéritif.

APPELLATION : IGP Côtes de Thongue

TERROIR: vieux grenache et rolle sur

terrasses de cailloutis villafranchiens

(galets roulés à composante argilo-

siliceuse).

NOS ENGAGEMENTS : nous avons

une approche globale :

• agriculture vertueuse

• préservation de la biodiversité

• diminution de nos émissions de
CO₂
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